
2011 Château L'Eglise-Clinet

Pomerol AOC

Degustationsnotiz:
Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Sehr verhaltenes Bouquet, im
deutlich rotbeerigen Nasenspiel zeigen sich auch ansprechende Noten die an Teekräuter
erinnern, Eisenkraut und Minze. Im Gaumen sehr geradlinig, fein stützende Säure, viel direkte
Frucht, rote Kirschen, Cassis, Granatapfelkernen, Himbeeren, hat so viel Burgundisches an
sich, in den Tanninen noch leicht mehlig, zum Teil sogar kernig, mit den Anlagen eines
Weines, der kleine Lust hat, früh gefällig zu werden und somit ein Potential von gut 30 Jahren
aufweist.
Passt zu:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Pomerol
Produzent: Château l'Eglise Clinet
Bewertung(en): Parker 95/100
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,

auch jung zu geniessen.
Artikelnummer: 0500611
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château L'Eglise-Clinet
Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 95/100
Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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