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2011 Chéateau Ausone

ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

“Alain Vauthier's 2011 Ausone is one of the greatest wines he has produced”, meint Pa

Beschreibung:

Chateau Ausone steht fir traumhafte Weinberge in bester Lage und absolut spektakulére
Weine, die hinsichtlich ihrer Balance von Intensitat und Finesse, von Kraft und Mineralik
ihresgleichen suchen. An einem Ort namens Roc Blancan, was wdrtlich Ubersetzt der "weisse
Felsen" bedeutet, liegt Chateau Ausone an einem Hang, in dessen Kalkstein die Reben tief
verwurzelt sind und in dessen unterirdischen Steinbriichen die Fasser lagern. Seit 1690
bereits wacht die Familie Vauthier Giber diesen besonderen Weinberg — in zehnter und elfter
Generation fihren heute Alain und seine alteste Tochter Pauline das weltberihmte
Spitzenweingut. Chateau Ausone umfasst sieben Hektar Rebflache auf kleinen Terrassen,
die umrahmt von Steinen nicht nur windgeschitzt sind, sondern in Ost-Stidost-Ausrichtung
auch die Strahlen der Sonne optimal einfangen — privilegierte Voraussetzungen, die sich im
edlen Duft und im noblen Geschmack dieses St-Emilion deutlich widerspiegeln.
Degustationsnotiz:

Sehr tiefgriindiges komplexes Bouquet, Wildkirsche, Grafit und Veilchen. Im zweiten Ansatz

HATEAU AUSONE Blutorangenzesten und rote Johannisbeeren. Am vielschichtigen Gaumen mit ungeheurer
Prazision, seidiger Textur, engmaschigem Tanninkorsett, vibrierender Rasse und perfekt
“-.-:""“;":5-_"1““"_ geformtem Kérper. Im katapultartigen, nicht enden wollenden Finale zeigt der St.-Emilion
ReAND CHEE seine ganze Klasse und verspriht ein Parfum nach roten Beeren, tiefschirfender Mineralik
s 7 und erhabener Adstringenz.
iLLE YAUTHIER Passt zu:
it v Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Céte de

beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: Chéateau Ausone

Bewertung(en): Parker 95+/100, Score 20/20
Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2055

Rebsorte(n): 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot
Artikelnummer: 0461711
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Chéteau Ausone

ler Grand Cru Classé A

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Parker 95+/100, Score 20/20

Rebsorte(n): 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2055

Alkoholgehalt: 13.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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