
2012 Enrique Forner
Rioja DOCa, Unión Viti-Vinícola

Ein Rioja für alle Fälle

Degustationsnotiz:
Dichtes Purpur mit schwarzen Reflexen. Reife Kirschen und Backpflaumen in der
vielschichtigen Nase, feine Cacao-Noten und süsse Brombeeren dahinter. Runde Tannine im
cremigen Gaumen, wiederum facettenreiche Kirschenaromen und blaue Früchte in der
fruchtigen Mitte, gleichmässiger Gaumendruck mit zartem Rioja-Schmelz und verführerischen
Schokonoten, gute Balance und grossartiger Tempranillo-Genuss bis ins saftig ausklingende
Finale. Gehört klar zu den besten Weinwerten aus dem Rioja.
Passt zu:
Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischbällchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Käsesorten oder auch Poulet.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Spanien
Region: Rioja
Produzent: Union Viti Vinicola
Bewertung(en):
Herstellung: 15 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Junger Genuss möglich, am schönsten nach 6 bis 10 Jahren
Traubensorte(n): 100% Tempranillo
Artikelnummer: 0202312
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Enrique Forner
Rioja DOCa
Unión Viti-Vinícola

Herkunft: Spanien
Bewertung(en):
Traubensorte(en): 100% Tempranillo
Trinkreife: Junger Genuss möglich, am schönsten nach 6

bis 10 Jahren
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 15 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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