
Zuger Kirsch Vieux & Noble

Distillerie Etter

Zuger Etter Kirsch: Etters Lieblingskind ist ein Weltstar

Beschreibung:
Was für den Schotten der Whisky und den Franzosen der Cognac ist für den Schweizer - und
den Zuger selbstredend - der Kirsch. Hergestellt aus den kleinen, schwarzen Brennkirschen
von den besten Lagen der Region Zugersee, wird er seit 4 Generationen von der Etter Söhne
AG als Haupterzeugnis gebrannt und zur vollen Reife gebracht. Dass der Begriff «Zuger
Kirsch» im Laufe der Zeit zu einem Synonym für Etter Kirsch werden konnte, ist wohl der
Tatsache zu verdanken, dass das Familienunternehmen sein Premium Produkt gleichsam
sorgfältig wie leidenschaftlich zu destillieren weiss.
Degustationsnotiz:
Farbe: rein, kristallen. Bouquet: ansprechend, fruchtig mit feinen Blütennoten. Geschmack:
aromatisch und gehaltvoll, reife Kirschen, harmonisch, mild und elegant.
Passt zu:
Ein idealer Digestif, der ein gediegenes Essen durch seine Eleganz und grandiose
Geschmacksharmonie hervorragend abrundet. Versuchen Sie ihn auch einmal als Apéro.
Herkunftsland: Schweiz
Produzent: Etter
Bewertung(en):
Alkoholgehalt: 41.0 %
Rebsorte(n):
Artikelnummer: 04589--
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