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2013 Steinzeiler Burgenland
Weingut Kollwentz Rémerhof GmbH

Gerade eingetroffen: Das Flagschiff aus dem Hause Kollwentz!

Degustationsnotiz:

Royales Bouquet mit getoastem Holz, Arabica dahinter dicht verwobene blau-scharzbeerige
Frucht mit spurbarer Mineralik am kraftigen Gaumen mit stitzendem Tannin herrlicher
Fruchtnachhall mit viel schwarzer Frucht, Wachholder und Tabakwiirze im nicht enden
wollenden Finale — ganz gross, wer jetzt schon beginnen will 4h vorher dekantieren.
Servierempfehlung:

Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Herkunftsland: Osterreich
Region: Burgenland
Subregion: Burgenland
Produzent: Weingut Kollwentz
Bewertung(en): Falstaff 93-95/100, Score 19/20
Herstellung: 30 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Kol lwentz Traubensorte(n): 80% Blaufrankisch (Lemberger), 10% Zweigelt, 10% Cabernet
Steinzeil Sauvignon
Artikelnummer: 0300913
Burgenland
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Steinzeiler Burgenland
Weingut Kollwentz Rdmerhof GmbH

Herkunft: Osterreich

Bewertung(en): Falstaff 93-95/100, Score 19/20

Traubensorte(en): 80% Blaufrankisch (Lemberger), 10% Zweigelt,
10% Cabernet Sauvignon

Trinkreife: Jetzt bis 2033

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 30 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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