
Prosecco DOC
Extra Dry Millesimato, Corte Giara by Allegrini

De la pure joie de vivre à boire

Description:
Un  Prosecco  millésimé  agréablement  fruité  et  facile  à  boire.  Il  est  produit  par  la  Maison
Allegrini,  qui  jouit  d’une  réputation  mondiale  et  que  le  fameux  guide  des  vins  italiens
Gambero  Rosso  a  élu  domaine  de  l’année  2016.  Son  fruité  opulent,  sa  douceur  et  son
fondant  en  font  un  effervescent  plein  de  joie  de  vivre  convenant  pour  de  nombreuses
occasions et parfait pour égayer vos fêtes.
Profile aromatique:
Jaune clair  aux reflets tirant sur le vert.  Elégant nez de pomme jaune, fleurs d’amandier et
pain  blanc  grillé.  L’attaque fraîche fait  place à  un fruit  moelleux,  mirabelle  et  melon d’été,
mousse  agréable  et  jolie  vivacité,  très  équilibré;  une  délicate  douceur  de  fruit  mène  à  la
séduisante finale.
Accompagne idéalement:
Idéal avec les antipasti, les gressins, le risotto et les terrines de légumes. Il peut aussi bien
se boire en apéro qu'accompagner une salade de fruits ou un panettone.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  effervescents  jeunes,  nous  recommandons  une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
Pays d'origine: Italie
Producteur: Corte Giara by Allegrini
Elevage: 1.5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 11.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 100% Glera
N° article: 0862824
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Prosecco DOC
Extra Dry Millesimato
Corte Giara by Allegrini

Herkunft: Italie
Notation: Score 17.5/20
Cépage(s): 100% Glera
A boire: À l'apogée
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 1.5 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 11.0%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins

effervescents  jeunes,  nous  recommandons une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les
millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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