
Nemorino
Bianco Costa Toscana IGT, I Giusti e Zanza

Un rêve en blanc

Description:
Le  domaine  viticole  Giusti  &  Zana  se  trouve  près  de  Pise  et  non  loin  de  la  côte
méditerranéenne.  Les  vignes  sont  situées  sur  une  colline  douce  au  sol  alluvial  riche  en
gravier, en sable et en fossiles. Ce vin blanc aromatique et ample est composé à parts égales
des  cépages  Trebbiano  Toscano  et  Sémillon.  L'élevage  en  chêne  français  avec  bâtonnage
régulier lui confère une complexité particulière.
Profile aromatique:
Jaune  clair.  Nez  frais  et  très  intense  de  citron  vert,  avec  de  subtiles  notes  exotiques
rappelant   le  litchi  et  l’ananas  fraîchement  coupé.  La  bouche  révèle  une  richesse  et  une
intensité de fruit étonnantes, tout en restant très élégante et pleine de finesse; les arômes
du nez se confirment, crémeux avec une finale fraîche.
Accompagne idéalement:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce  pochés,  spécialités  orientales  légèrement  épicées,  poulet,  spécialités  chaudes  au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs  frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Divers Toscane
Producteur: I Giusti e Zanza
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Vol. alcool: 13.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 50% Trebbiano, 50% Sémillon
N° article: 1179924
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Nemorino
Bianco Costa Toscana IGT
I Giusti e Zanza

Herkunft: Italie
Notation: James Suckling 91/100, Score 18/20
Cépage(s): 50% Trebbiano, 50% Sémillon
A boire: À l'apogée
Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.0%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs

frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
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