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Alzero Cabernet
Veneto IGT, Giuseppe Quintarelli

Un cabernet pas comme les autres

Description:

Un cabernet excentrique, produit par I'icbne amarone Quintarelli. Le cabernet Alzero est
vinifié de maniere complexe selon la méthode de I'appassimento, ce qui confére au vin sa
densité incomparable, son fruité intense et sa complexité aromatique - un mythe du
cabernet de Vénétie.

Profile aromatique:

Va bien avec:

Nous recommandons ce vin pour de la viande braisée, un gigot d'agneau ou de la tagliata de
beoeuf. Il s'accorde aussi parfaitement avec un civet de chevreuil, du réti de boeuf aux
champignons et un peccorino bien fait.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: Italie

Appellation: Divers Vénétie

Producteur: Giuseppe Quintarelli

Fabrication: 84 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Teneur en alcool: 16.5%

Raisins: 40% Cabernet Franc, 40% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot
N° article: 0739417
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin

Taille: A7 74x105

Alzero Cabernet

Veneto IGT
Giuseppe Quintarelli

Pays d'origine:
Classifications:
Raisins:

Viticulture:
Fabrication:
Teneur en alcool:
Température:

Italie

Score 20/20

40% Cabernet Franc, 40% Cabernet Sauvignon,
20% Merlot

Traditionnelle

84 Mois en Barrique

16.5%
Pour une dégustation optimale des vins rouges
de garde, nous recommandons une

température de service de 16 a 18 °C.
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