
Vigna Ronchi
Gattinara DOCG Riserva, Giancarlo Travaglini

Un terroir à la personnalité unique

Beschreibung:
Avec  le  Gattinara  Riserva  Ronchi  de  la  famille  Travaglini,  les  terroirs  aussi  secrets
qu’exceptionnels du nord du Piémont offrent un vin d’une finesse sans pareille. Typique des
sols  volcaniques,  il  surprend  à  chaque  gorgée.  Complexe,  profond  et  doté  d’une  beauté
inaltérable,  il  nous  transporte  au  coeur  de  ces  vallons  italiens  dont  il  fait  revivre  l’histoire.
Cette botte secrète gagne peu à peu ses galons dans le monde viticole.
Degustationsnotiz:
Grenat s’éclaircissant légèrement sur le disque. Nez complexe, marqué par les fruit rouges,
cerises et groseilles rouges, sur des nuances balsamiques et terreuses, ainsi qu’un souffle de
réglisse. Equilibré et d’une grande finesse en bouche, explosion de fruits rouges en multiple
faccettes,  un  vin  d’une  grande  complexité  et  remarquablement  structuré,  avec  une  finale
fraîche et légèrement fumée. Magnifique.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Gatti
Produzent: Giancarlo Travaglini
Elevage: 48 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5%
A boire: jusqu'en 2038
Cépage(s): 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 1397219
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Vigna Ronchi
Gattinara DOCG Riserva
Giancarlo Travaglini

Herkunft: Italie
Notation: James  Suckling  96/100,  Score  19/20,  Gambero

Rosso 3/3
Cépage(s): 100% Nebbiolo
A boire: jusqu'en 2038
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 48 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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