MOVENPICK

VINS

Chorey-lés-Beaune AOC

Piéce du Chapitre - Monopole, Domaine Tollot-Beaut

Description:
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:

Charcuterie, viande des Grisons, carpaccio, terrines, volaille, jambon a Il'os, saucisses
grillées, plat bernois et fromage doux - ou simplement pour le plaisir.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges fruités, nous recommandons une température
de service de 14 a 16 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: Cote de Beaune
Producteur: Domaine Tollot-Beaut
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 15.0%

Cépage(s): 100% Pinot Noir

N° article: 1343023
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MOVENPICK

VINS

Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chorey-lés-Beaune AOC

Piece du Chapitre - Monopole
Domaine Tollot-Beaut

Herkunft: France

Cépage(s): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 15.0%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

fruités, nous recommandons une température
de service de 14 a 16 °C.
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