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Chateau Beau-Séjour Bécot
ler Grand Cru Classé B, St-Emilion AOC

«Ce St-Emilion est un incontournable» - Neal Martin

Description:

Profile aromatique:

Pourpre profond, saturé au centre, nuance grenat sur le disque. Bouquet sucré et engageant
de cassis et de mires avec un souffle de vanille en arriére nez. Bouche étoffée, extrait
concentré et saturé, finale persistante. Meilleur que jamais, mais toujours avec du caractere.
Magnifiquement réussi.

Accompagne idéalement:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecéte, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emilion & Satellites

Producteur: St-Emilion AOC

Vol. alcool: 14.5%

A boire: jusqu'en 2045

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
N° article: 0438315

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Beau-Séjour Bécot

ler Grand Cru Classé B

St-Emilion AOC

Herkunft: France

Notation: Wine Spectator 95/100, James Suckling 95/100,

Parker 95/100, Score 18.5/20

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

A boire: jusqu'en 2045

Vol. alcool: 14.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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