Natives Rock Solid
Heida Valais AOC, St. Jodern Kellerei

Heida du vignoble historique de Rieben

Beschreibung:

C'est a plus de 1'000 metres d’altitude que les raisins de savagnin poussent et mUrissent
dans le vignoble historique de Rieben. Des centaines de murs en pierres séches transforment
la pente raide en un vignoble spectaculaire, I'un des plus hauts d’Europe. Apres le
pressurage, le vin vieillit pendant environ 12 mois dans un ft en pierre de granit,
transformant merveilleusement ce heida.

Degustationsnotiz:

Jaune doré éclatant aux accents tirant sur le vert. Opulence de fruits jaunes, agrumes, tisane
d’herbes et de délicates notes de miel, trés équilibré et expressif. En bouche, les arémes
concentrés de fruits, coing, mirabelles et un peu de zeste d’orange, s'accordent en douceur
et sont soutenus par une jolie fraicheur; trés fondant bien au-dela du milieu de bouche, sur
des touches d’herbes sauvages et une belle minéralité en finale. Typique et généreux.
Accompagne idéalement:

Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pates a la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Servierempfehlung:

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine: Suisse

Produzent: St. Jodern Kellerei

Elevage: 12 Mois en Amphore
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.6%

Cépage(s): 100% Heida/Paien (Savagnin)

NATIV E S & : Artikelnummer: 1314423

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Natives Rock Solid

Heida Valais AOC
St. Jodern Kellerei

Herkunft: Suisse

Notation: Score 19/20

Cépage(s): 100% Heida/Paien (Savagnin)
Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 12 Mois en Amphore

Vol. alcool: 14.6%

Servier: Frais, entre 9 et 12 degrés
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