
Ronco Bain
Sauvignon Bianco Ticino DOC, Gialdi Vini

Sauvignon blanc du Tessin ensoleillé

Description:
Guido Brivio a compris que le cépage sauvignon blanc donne au Tessin des vins très vivants,
frais et typiques du cépage. Le Ronco Bain, très complexe, accompagne à merveille les plats
d'été ou encore un plat de pâtes fumantes aux fruits de mer.
Profile aromatique:
Jaune pâle. Nez typique de sauvignon, rappelant les agrumes et les fleurs de sureau, sur un
soupçon de menthe citronnée et de poivre blanc. En bouche la note de fraîcheur agrémente
une  belle  maturité,  avec  des  arômes  d’agrumes,  de  groseilles  à  maquereau  et  d’abricots
secs,  complexe  et  d’une  texture  délicate;   finale  fraîche  et  aromatique  avec  beaucoup  de
tempérament.
Accompagne idéalement:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: Gialdi Vini
Elevage: 8 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.8%
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
N° article: 1049424
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Ronco Bain
Sauvignon Bianco Ticino DOC
Gialdi Vini

Herkunft: Suisse
Notation: Score 18/20
Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 8 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 12.8%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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