
Bacio d'Oro Rosé
Prosecco DOC, Extra Dry, Perlage

Un prosecco rosé léger et vif

Description:
Ce n’est que depuis peu que le Consorzio Prosecco DOC autorise la production de variantes
rosées.  Le  rosé certifié  biologique Bacio  d’Oro est  un prosecco merveilleusement  équilibré,
fruité,  d’une  belle  vivacité  et  très  italien  –  surprenant  et  vibrant  de  vie.  Outre  le  cépage
Glera, habituellement utilisé pour le prosecco, le prosecco rosé contient 10% à 15 % de pinot
noir.
Profile aromatique:
Rose clair  avec des accents grenat.  De légères notes d'agrumes, des fleurs d'amandiers et
des  petites  fraises  des  bois  dans  le  nez  très  élégant,  fruité,  avec  pour  finir  une  pointe  de
zeste  d'orange.  La  bouche  montre  une  belle  vivacité  et  de  la  fraîcheur,  la  mousse  est
délicate, à nouveau des notes d'agrumes et de framboises, équilibré; une agréable douceur
de fruit conduit à la finale de moyenne intensité.
Accompagne idéalement:
Apéritif,  amuse-gueule,  entrées  raffinées,  poissons,  viandes  blanches,  fromages  frais,  brie
bien fait, viennoiseries.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  effervescents  jeunes,  nous  recommandons  une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Divers Vénétie
Producteur: Extra Dry
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Bio. Certification bio: IT BIO 002 5127
Vol. alcool: 11.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 90% Glera, 10% Pinot Noir
N° article: 1088223
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Bacio d'Oro Rosé
Prosecco DOC
Extra Dry

Herkunft: Italie
Notation: Score 18/20
Cépage(s): 90% Glera, 10% Pinot Noir
A boire: À l'apogée
Weinbau: Bio. Certification bio: IT BIO 002 5127
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 11.0%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins

effervescents  jeunes,  nous  recommandons une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les
millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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