
Mercurey AOP Blanc
Les Bois de Lalier, Domaine du Château Philippe Le Hardi

La finesse bourguignonne alliée à l’opulence du Sud

Beschreibung:
Le Château Santenay, qui produit le Mercurey Les Bois de Lalier, est un témoin des 2000 ans
d’histoire  du  vignoble  bourguignon.  C’est  là  qu’ont  été  signés  des  décrets  qui  comptent
encore beaucoup pour la renommée mondiale des vins de Bourgogne.
Degustationsnotiz:
Jaune clair doré éclatant. Déjà très expressif au nez, avec des notes fraîches d’agrumes, de
poire et d’ananas et des nuances florales, sur de délicates touches toastées de chêne et un
soupçon de noisettes fraîches. Juteux et onctueux en bouche, il  est d’un bel équilibre, avec
des arômes de pêche blanche et une minéralité typique. C’est un vin d’une grande richesse
aromatique,  dense  et  avec  beaucoup  de  fondant.  Sa  finale  minérale  promet  un  grand
potentiel de garde.
Accompagne idéalement:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Servierempfehlung:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: France
Sous-région: CCha
Produzent: Domaine du Château Philippe Le Hardi
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0%
Cépage(s): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 1373423
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Mercurey AOP Blanc
Les Bois de Lalier
Domaine du Château Philippe Le Hardi

Herkunft: France
Cépage(s): 100% Chardonnay
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.0%
Servier: Frais, entre 9 et 12 degrés
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