
Château Durfort-Vivens
2e Cru Classé, Margaux AOC

Description:

Profile aromatique:
Dunkles  Granat  mit  sanft  violetten  Reflexen.  Beeriges,  leicht  dropshaftes  Bouquet,  roter
Holunder  und  Weichselkirschenote.  Im  Gaumen  sehr  elegant,  feine,  samtene  Tannine,  im
Extrakt eine feinsandige Note, langer, aromatischer  Nachhall.
Va bien avec:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Appellation: Margaux
Producteur: Margaux AOC
Fabrication: 22 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.5%
Prêt à boire: jusqu'en 2035
Raisins: 67% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 8% Cabernet Franc
N° article: 0473605
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Château Durfort-Vivens
2e Cru Classé
Margaux AOC

Pays d'origine: France
Classifications: Score 18.5/20
Raisins: 67%  Cabernet  Sauvignon,  25%  Merlot,  8%

Cabernet Franc
Prêt à boire: jusqu'en 2035
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 22 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 13.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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