
Vetus
Toro DO, Bodegas Vetus

L’essence de Toro dans un Tempranillo visionnaire

Beschreibung:
C’est  à  700  mètres  d’altitude,  sur  le  haut  plateau  castillan,  que  poussent  les  vignes  de  ce
tempranillo  à  la  fois  puissant  et  élégant.  Depuis  1990,  elles  sont  enracinées  dans  le  sol
argileux  et  pauvre  du  vignoble  du  domaine,  marqué  par  un  climat  continental  et  une
influence  atlantique.  Le  Vetus  a  vieilli  douze  mois  en  barriques  neuves.  Les  barriques  en
chêne  français  sont  fabriquées  par  les  meilleurs  tonneliers.  La  Colección  de  suelos,  une
sélection des meilleurs sols, est une expression pleine de caractère de la D.O. Toro avec un
grand potentiel pour les années à venir.
Degustationsnotiz:
Rouge  cerise  profond  avec  des  reflets  violets.  Séduisant  nez  aux  notes  mêlant  mûres  et
figues  noires,  sur  des  touches  balsamiques  et  d’élégantes  nuances  de  gousse  de  vanille
fraîche.  En  bouche,  ce  tinta  de  toro  est  athlétique,  avec  une  charpente  puissante  et  une
acidité précise, l’opulence et l’intensité sont en parfaite harmonie avec l’élevage en fûts de
bois.  La  souplesse  et  la  robustesse  s’équilibrent  pleinement  dans  une  grande  intensité:  au
palais, les fruits noirs juteux se marient à la fraîcheur vivifiante des groseilles rouges, tandis
que  les  tannins  délicats  apportent  une  carrure  musclée.  La  longue  finale  épicée  révèle  de
savoureuses notes d’olives noires- une DO Toro pleine de caractère avec un grand potentiel
de garde.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Produzent: Bodegas Vetus
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
A boire: jusqu'en 2029
Cépage(s): 100% Tinta de Toro
Artikelnummer: 1390216
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Vetus
Toro DO
Bodegas Vetus

Herkunft: Espagne
Notation: Guía  Peñín  93/100,  James  Suckling  92/100,

Parker  92/100,  Wine  Spectator  91/100,  Score
19/20

Cépage(s): 100% Tinta de Toro
A boire: jusqu'en 2029
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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