
Celsus
Toro DO, Bodegas Vetus

Un chef-d’œuvre issu de vignes centenaires

Beschreibung:
Le  Celsus  est  le  fleuron  de  la  Bodega  Vetus  et  rend  hommage  au  caractère  unique  de  la
région de Toro. Il est élaboré exclusivement à partir de Tinta de Toro, une variété puissante
de Tempranillo, qui est cultivée ici depuis des siècles. Les raisins proviennent de vignes très
anciennes,  dont beaucoup ont plus de 100 ans,  qui  ont  pris  racine profondément dans des
sols arides et ne produisent que de très petites quantités de baies très concentrées.
Degustationsnotiz:
Undurchsichtiges  Granatrot  mit  violetten Reflexen.  In  der  tiefgründigen Nase entfalten sich
Aromen  von  schwarzen  Beeren,  exotischen  Gewürzen  und  geröstetem,  dunklem  Edelholz,
umrahmt von einem Hauch Vanilleschoten.  Am Gaumen zeigt  er  sich  kraftvoll  und präzise,
fein strukturiert  und mit  lebendiger Säure.  Geschmeidig und kraftvoll,  in perfekter Balance,
zugleich  voller  Spannung:  Saftige  dunkle  Frucht  trifft  auf  die  vibrierende  Frische  und
dezentes  Tannin.  Im  langen,  würzig-mineralischen  Finale  klingen  Noten  von  schwarzen
Oliven und mediterranen Kräutern nach.
Accompagne idéalement:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Servierempfehlung:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Produzent: Bodegas Vetus
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0%
A boire: jusqu'en 2036
Cépage(s): 100% Tinto de Toro
Artikelnummer: 1390323
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Celsus
Toro DO
Bodegas Vetus

Herkunft: Espagne
Notation: Guía Peñín 95/100, Parker 93/100
Cépage(s): 100% Tinto de Toro
A boire: jusqu'en 2036
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0%
Servier: Chambré  entre  16  et  18  degrés.  Conseil:

déboucher  la  bouteille  une  heure  avant  le
service,  goûter le vin et décider s'il  y a lieu de
le décanter.
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