
Puligny-Montrachet
Les Pucelles 1er Cru AOP, PVG Pierre Girardin

La grandeur du cœur de la Bourgogne

Description:
Un chef-d’œuvre  issu  de  l’un  des  meilleurs  terroirs  de  Pouligny.  Le  jeune  Pierre  Girardin  a
tout simplement le don pour les grands terroirs et les grands vins: une structure dense, une
minéralité  salée  et  des  notes  subtiles  de  chêne  s’associent  pour  donner  naissance  à  un
chardonnay  d’une  précision,  d’une  longueur  et  d’une  profondeur  exceptionnelles  –  la
perfection bourguignonne à l’état pur.
Profile aromatique:

Va bien avec:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: France
Appellation: Côte de Beaune
Producteur: PVG Pierre Girardin
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.0%
Raisins: 100% Chardonnay
N° article: 1409123
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Puligny-Montrachet
Les Pucelles 1er Cru AOP
PVG Pierre Girardin

Pays d'origine: France
Raisins: 100% Chardonnay
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 12 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 13.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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