Vervano Fermenté
Heidelbeere, Aronia, Myrtille, aronia, Alkoholfrei / sans alcool

Délicieux mélange fermenté a base de thé, de myrtilles et d’aronia

Beschreibung:

Vervano est bien plus qu’une simple boisson, c’est un savoir-faire artisanal mis en bouteille.
Une fermentation de plusieurs semaines permet d’obtenir un kombucha au caractére
exceptionnel, a partir d’'une base de thé vert bio soigneusement sélectionné et d’herbes. Le
nouveau Vervano Fermenté a base de myrtille et d’aronia séduit sur toute la ligne: vif, raffiné
et authentique. Sans aucun additif artificiel - seulement avec des ingrédients que I'on peut
cueillir ou récolter. Idéal pour accompagner avec sensualité des plats raffinés - ou comme
prélude élégant a un apéritif ou une féte, lorsque la vie est célébrée et que I'instant doit
rester gravé dans les mémoires.

Degustationsnotiz:

Der Vervano Fermenté begeistert auf ganzer Linie mit aufregenden Aromen: lebendig, fein
und unverfalscht - so modern kann Handwerk schmecken. Seine elegante Balance aus
Leichtigkeit und floralen Noten setzt neue Massstdbe und macht ihn zur stilvollen
alkoholfreien Wahl fir bewusste Geniesserinnen und Geniesser

Accompagne idéalement:

Servierempfehlung:

Pays d'origine: Autriche

Produzent: Myrtille, aronia

Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Artikelnummer: 14140--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Vervano Fermenté

Heidelbeere, Aronia
Myrtille, aronia

Herkunft: Autriche
Notation: Score 17/20
Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
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