
Castello di Morcote Bianco
Bianco del Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote

Un Merlot blanc aux magnifiques arômes torréfiés

Description:
C’est le terroir qui confère au Castello blanc son caractère particulier: les vignes, plantées à
400  ou  500  mètres  d’altitude,  bénéficient  des  vents  rafraîchissants  venus  du  lac  ainsi  que
des  sols  uniques  de  porphyre  rose  et  de  quartzite  volcanique  de  la  région.  Composé
essentiellement  de  Merlot  vinifié  comme  un  blanc,  agrémenté  d’une  petite  proportion  de
Chardonnay  pour  plus  de  richesse,  ce  Bianco  tessinois  plein  de  caractère  séduit  par  ses
délicats arômes torréfiés, sa fraîcheur minérale et sa structure élégante.
Profile aromatique:
Jaune moyen, légèrement brillant. Bouquet ouvert aux notes de prunes jaunes, de poires et
de  groseilles  à  maquereau,  sur  un  souffle  de  brioche  et  de  noisettes  grillées.  Attaque
élégante  sur  un  fruité  très  crémeux,  attestant  d’un  grande  ampleur,  très  intense  et
harmonieux,  avec  un  équilibre  parfait  entre  le  fruit  et  les  arômes  toastés;  finale  fraîche,
élégante et légèrement minérale.
Accompagne idéalement:
Idéal  pour  la  fondue  et  la  raclette,  il  est  aussi  fantastique  pour  accompagner  les  filets  de
perches, les terrines de légumes, les toasts Hawaï, les sushis et les ramequins au fromage.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs  frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Suisse
Producteur: Tenuta Castello di Morcote
Elevage: 8 Mois en Barrique
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Vol. alcool: 13.0%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 86% Merlot, 14% Chardonnay
N° article: 0878624
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Castello di Morcote Bianco
Bianco del Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote

Herkunft: Suisse
Notation: Falstaff 91/100, Score 18.5/20
Cépage(s): 86% Merlot, 14% Chardonnay
A boire: À l'apogée
Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Elevage: 8 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.0%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs

frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
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