
Dalmau
Rioja DOCa, Marqués de Murrieta

Le vin d’auteur de Vicente Dalmau

Description:
Avec le Dalmau, Vicente Dalmau Cebrián-Sagarriga a créé un vin qui a durablement marqué
la  Rioja  moderne.  Depuis  sa  première  mise  en  marché  il  y  a  une  vingtaine  d’années,  il
compte parmi les grandes icônes de l’Espagne et incarne une génération qui allie tradition et
innovation au plus  haut  niveau.  Seuls  des  raisins  vendangés à  la  main,  issus  d’une unique
parcelle d’exception, entrent dans cette cuvée rare. Des rendements minimes assurent une
concentration  impressionnante  et  une  profondeur  aromatique  fascinante,  portées  par  une
structure  tannique  élégante  et  des  notes  de  barrique  des  plus  raffinées.  Un  Rioja  de  rang
international, à l’image du potentiel de son appellation mondialement célèbre.
Profile aromatique:
Rouge pourpre impénétrable et brillant avec des reflets violets. Le nez délicieusement fruité
révèle  des notes  de cerises  noires,  de sureau et  de myrtilles,  mais  également  de gelée de
baies sauvages, de poivre noir de montagne, de cacao doux-amer et d’épices exotiques. En
bouche, il est raffiné mais d’une puissance et d’une concentration indomptables. La texture
ciselée  et  veloutée  est  soutenue  par  des  tannins  parfaitement  intégrés  et  bien  mûrs.  Tout
l’art de Marques de Murrieta se reflète dans l’harmonie parfaite et marque ce Dalmau jusque
dans la finale interminable.
Va bien avec:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Espagne
Producteur: Marqués de Murrieta
Fabrication: 17 Mois en Foudre
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 14.5%
Prêt à boire: jusqu'en 2040
Raisins: 82% Tempranillo, 12% Cabernet Sauvignon, 6% Graciano
N° article: 1023120

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Dalmau
Rioja DOCa
Marqués de Murrieta

Pays d'origine: Espagne
Classifications: Guía  Peñín  99/100,  Gilbert  &  Gaillard  99/100,

Score 19.5/20
Raisins: 82% Tempranillo, 12% Cabernet Sauvignon, 6%

Graciano
Prêt à boire: jusqu'en 2040
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 17 Mois en Foudre
Teneur en alcool: 14.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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