Merlot Réserve

Valais AOC, Cave Biber

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Merlot haut de gamme strictement limité de Salquenen. Les raisins sont légerement séchés
sur pied et ne sont vendangés qu’en décembre. Ensuite, ils sont élevés pendant deux ans en
barriques doubles. Le vin est riche et corsé, il présente de beaux arémes de fruits secs
comme les pruneaux, les figues et les raisins secs.

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Servierempfehlung:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goUter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

3 Pays d'origine: Suisse
Bild folgt Produzent: Cave Biber
Vol. alcool: 14.0%

Photo a venir

Artikelnummer: 1324122
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Merlot Réserve

Valais AOC

Cave Biber

Herkunft: Suisse

Vol. alcool: 14.0%

Servier: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, golter le vin et décider s'il y a lieu de
le décanter.
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