
Villa Antinori
Toscana IGT, Marchesi Antinori

Vin emblématique du domaine viticole à succès Antinori

Description:
La Villa Antinori est un véritable jalon: ce nom porte en lui près d’un siècle d’histoire, tout en
étant  synonyme d’évolution constante.  Ce vin  rouge toscan a été produit  pour  la  première
fois  en  1928  par  le  marquis  Niccolò  Antinori.  Il  a  donné  à  cette  cuvée  le  nom  de  la  villa
familiale  située près de Florence,  en signe de son attachement au Chianti  et  à  la  Toscane.
Aujourd’hui, on retrouve le Villa Antinori Rosso Toscana dans les caves des maisons royales,
des grands hôtels et des restaurants renommés.
Profile aromatique:
Merveilleux  rouge  rubis.  Notes  de  baies,  de  cerises  et  de  prunes,  ainsi  qu'une  délicate
tonalité boisée et des tanins tendres. Elevé 12 mois en barrique et 6 mois en bouteille, il est
stylé, mais ne cache pas son caractère toscan.
Va bien avec:
Il s'accorde particulièrement bien avec de la viande rouge, comme du tartare, du ragoût de
boeuf ou un rack d'agneau. Il est également délicieux avec des brochettes grillées, du bar au
grill, du foie et des plats en daube.
Température:
Pour une dégustation optimale des vins rouges fruités, nous recommandons une température
de service de 14 à 16 °C.
Pays d'origine: Italie
Appellation: Divers Toscane
Producteur: Marchesi Antinori
Teneur en alcool: 13.5%
N° article: 0217323

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Villa Antinori
Toscana IGT
Marchesi Antinori

Pays d'origine: Italie
Classifications: Score 18/20
Teneur en alcool: 13.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

fruités,  nous  recommandons  une  température
de service de 14 à 16 °C.
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