
Donna Olimpia 1898
Bolgheri DOC

Un Bolgheri riche en tradition

Beschreibung:
Un  grand  Bolgheri  Rosso  au  goût  très  harmonieux,  à  la  bonne  structure  et  à  la  finale
enthousiasmante.
Degustationsnotiz:
Rouge  rubis,  s’éclaircissant  vers  le  disque.  Mûres,  prunes  et  chocolat  noir  dans  le  nez
harmonieux,  sur  des  notes  de  moka  et  un  soupçon  de  romarin.  La  bouche  souple  est
marquée  par  les  fruits  rouges,  maintenant  également  du  jus  de  cerise,  avec  des  tannins
parfaitement  intégrés  et  de  beaux  arômes  toastés,  puissant  bien  au-delà  du  milieu  de
bouche; la finale équilibrée révèle toute la chaleur de Bolgheri.
Accompagne idéalement:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles  à  chair  rouge  (canard  ou  pintade),  steaks,  grillades,  fromages  à  pâte  mi-dure  ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Bolgheri
Elevage: 14 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5%
A boire: jusqu'en 2034
Cépage(s): 70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 10% Petit Verdot, 5% Cabernet Franc
Artikelnummer: 1023523
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Donna Olimpia 1898
Bolgheri DOC

Herkunft: Italie
Notation: Vinum 90/100, Score 18.5/20
Cépage(s): 70%  Cabernet  Sauvignon,  15%  Merlot,  10%

Petit Verdot, 5% Cabernet Franc
A boire: jusqu'en 2034
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 14 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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