
Spumante Franciacorta DOCG Brut
Ricci Curbastro

Le Franciacorta pour un apéritif raffiné

Description:
Le  domaine  viticole  familial  Ricci  Curbastro  produit  son  Brut  depuis  1983.  Il  a  été
récompensé à plusieurs reprises par la presse spécialisée dans le vin, avec des notes et des
prix  très  élevés.  La  réponse  italienne  au  champagne!  En  effet,  contrairement  à  la  région
voisine  du  Prosecco,  les  vins  mousseux  sont  ici  fermentés  en  bouteille.  Un  processus
beaucoup plus long et coûteux. Il est très agréable à boire et tout aussi expressif, avec des
notes  florales  et  fruitées.  Il  est  élaboré  à  partir  de  raisins  Chardonnay,  complétés  par  du
Pinot Blanc et du Pinot Noir.
Profile aromatique:
Jaune moyen, reflets dorés. Des notes légèrement florales agrémentent le bouquet élégant,
aux nuances de Golden Delicious, avec un soupçon de menthe citronnée et une délicate note
de  levure.  Très  équilibré  et  fruité  en  bouche,  délicate  structure  et  mousse  fine;  les  fruits
jaunes apportent de la rondeur à la longue finale légèrement épicée.
Accompagne idéalement:
Idéal avec les antipasti, les gressins, le risotto et les terrines de légumes. Il peut aussi bien
se boire en apéro qu'accompagner une salade de fruits ou un panettone.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  effervescents  jeunes,  nous  recommandons  une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Franciacorta
Vol. alcool: 12.5%
A boire: À l'apogée
N° article: 0555121
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Spumante Franciacorta DOCG Brut
Ricci Curbastro

Herkunft: Italie
Notation: Score 18.5/20
A boire: À l'apogée
Vol. alcool: 12.5%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins

effervescents  jeunes,  nous  recommandons une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les
millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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