
Disueri
Nero d'Avola Sicilia DOC, Tenuta San Giacomo, Cusumano

Die Visitenkarte der Gebrüder Cusumano

Beschreibung:
Der namensgebende Lago Disueri und der benachbarte Weinberg, aus dem die Trauben für
diesen zugänglichen Nero d’Avola stammen, liegen bei Caltanissetta im Süden Siziliens.
Das besondere Mikroklima dieses auf 350 Höhenmetern gelegenen Weinbergs ist
gekennzeichnet durch eine lichtreflektierende Bodenstruktur aus kalkhaltigem
Sedimentgestein  sowie  eine
ku
̈
hlende Brise vom Meer: Wichtige Faktoren, die im heißen
Sommer der Mittelmeerinsel nicht nur eine perfekte Reife, sondern auch viel saftige Frische
und harmonische Geschmeidigkeit garantieren.
Degustationsnotiz:
.
Accompagne idéalement:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles  à  chair  rouge  (canard  ou  pintade),  steaks,  grillades,  fromages  à  pâte  mi-dure  ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Pays d'origine: Italie
Produzent: Tenuta San Giacomo
Vol. alcool: 13.5%
Artikelnummer: 1106824
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Disueri
Nero d'Avola Sicilia DOC
Tenuta San Giacomo

Herkunft: Italie
Vol. alcool: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


