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Astérides blanc
Pays d'Oc IGP, Domaine la Négly

La fraicheur méditerranéenne en blanc

Beschreibung:

Le Les Astérides Blanc du Chateau La Négly est un vin blanc simple mais élégant du sud de
la France, concu pour étre bu sans modération et pour le plaisir. Dans le verre, il est clair et
cristallin, avec des ar6mes invitants de fleurs blanches, accompagnés de notes exotiques de
mangue et de fruit de la passion. La cuvée associe le chardonnay, le grenache gris et le
sauvignon dans un style qui allie la chaleur méditerranéenne a des contours nets:
aromatique, vif et vinifié avec précision, il est idéal pour de nombreuses occasions, comme
apéritif frais ou pour accompagner des plats légers tels que les coquilles Saint-Jacques a la
provencale.

Degustationsnotiz:

Im Glas prasentiert sich der Wein in einem hellen Zitronengelb. In der Nase zeigen sich
elegante Aromen von weissen Bluten, begleitet von saftiger Mango und exotischer
Passionsfrucht. Am Gaumen wirkt er frisch und harmonisch, mit einem klar fruchtbetonten
Abgang.

Accompagne idéalement:

Ce vin blanc méditerranéen accompagne un loup de mer grillé au fenouil avec autant
d’élégance qu’un supréme de poulet au citron et thym. Il s'accorde avec la méme harmonie
avec un risotto au safran et tomates confites qu'avec une bourride, une dorade grillée aux
herbes ou une tarte aux légumes méditerranéens.

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins blancs frais et fruités, nous recommandons une
température de service de 8 a 10 °C.

Pays d'origine: France

Produzent: Domaine la Négly

Elevage: 2 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.0%

A boire: A l'apogée

Cépage(s): 60% Chardonnay, 20% Grenache Gris, 20% Colombard

Artikelnummer: 1436825
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Astérides blanc

Pays d'Oc IGP
Domaine la Négly

Herkunft: France

Notation: Score 18/20

Cépage(s): 60% Chardonnay, 20% Grenache Gris, 20%
Colombard

A boire: A l'apogée

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 2 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 13.0%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins blancs

frais et fruités, nous recommandons une
température de service de 8 a 10 °C.
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