MOVENPICK

VINS

By.Ott Rosé

Cotes de Provence AOC, Domaines Ott

Produit par le fameux domaine Ott

Beschreibung:

Un grand rosé de Provence qui séduit par sa structure, sa puissance et son charme, en
parfaite harmonie avec sa fraicheur, sa complexité et sa finesse.

Degustationsnotiz:

Rose péche lumineux et cristallin. Bouquet séduisant de fruits jaunes, sur des notes de
grenade, de poire et de vanille. De jolies touches de mandarine et de discrétes nuances
mentholées ajoutent encore a la fraicheur. L'attaque tendre fait place a une agréable
amplitude et de beaux ar6mes d’agrumes. Longue finale d’une fraicheur intense, superbe.
Accompagne idéalement:

Cuisine estivale, gateau au fromage ou aux légumes, réti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pates, fromages corsés (chévre ou Chaumes).
Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rosés, nous recommandons une température de

hy @éé* service de 8 a 10 °C.

Pays d'origine: France
Produzent: Domaines Ott
Elevage: en Cuve inox
o5 de Provence Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Vol. alcool: 13.5%
A boire: A l'apogée
Cépage(s): 60% Grenache, 25% Cinsault, 7% Mourvédre, 4% Syrah, 4% Rolle (Vermentino)

Artikelnummer: 0948525
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

By.Ott Rosé

Cotes de Provence AOC
Domaines Ott

Herkunft: France

Notation: Score 18/20

Cépage(s): 60% Grenache, 25% Cinsault, 7% Mourvedre,
4% Syrah, 4% Rolle (Vermentino)

A boire: A l'apogée

Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rosés,

nous recommandons une température de
service de 8 a 10 °C.
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