
Doble o Nada Rosado
Cigales DO, Bodegas Sinforiano

La joie de vivre espagnole voit double

Description:
Le Doble o Nada Rosé est une découverte issue de l’AOC Cigales. Dans cette région voisine
de  la  Ribera  del  Duero,  la  production  de  rosés  pour  toutes  les  saisons  est  au  cœur  des
préoccupations.  Les  vignes  poussent  dans  la  vallée  du  Pisuerga  et  sur  les  coteaux  des
Montes  de  Torozos,  à  environ  800  mètres  d’altitude.  Une  part  considérable  des  vignes  de
cette région viticole a plus de 60 ans.
Profile aromatique:
Rose brillant avec des reflets rouge-or. Cerises rouges, grenade, groseilles et pomme rouge
dans un le nez ouvert  et  fruité,  sur  des nuances de baies rouges sauvages et  une discrète
touche de fleurs de pêcher. En bouche, il est léger et charmant, avec des arômes fruités vifs,
une fraîcheur séduisante et une élégante texture.
Va bien avec:
Cuisine estivale, gâteau au fromage ou aux légumes, rôti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pâtes, fromages corsés (chèvre ou Chaumes).
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,  nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Espagne
Producteur: Bodegas Sinforiano
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 13.0%
Prêt à boire: À l'apogée
Raisins: 25% Albillo, 25% Tempranillo, 25% Garnacha, 25% Verdejo
N° article: 1251825
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Doble o Nada Rosado
Cigales DO
Bodegas Sinforiano

Pays d'origine: Espagne
Classifications: Falstaff 90/100, Score 18/20
Raisins: 25%  Albillo,  25%  Tempranillo,  25%  Garnacha,

25% Verdejo
Prêt à boire: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 4 Mois en Cuve inox
Teneur en alcool: 13.0%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rosés,

nous  recommandons  une  température  de
service de 8 à 10 °C.

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


