
Sauvignon Blanc Well Edition Sommelier
Traubenessenz, Obsthof Retter

Un plaisir noble: le Newcomer sans alcool de l’exploitation fruitière Retter pour accompagner parfaitement les plats

Description:
Le Newcomer monovariétal  de l’exploitation fruitière  Retter  séduit  par  son équilibre  parfait
entre  l’acidité  et  la  douceur  des  fruits.  Grâce  à  la  sélection  de  terroirs  idéaux,  au  moment
précis de la récolte et à une durée de stockage de plus de six mois dans la cave historique
du château de Pöllau, ce noble compagnon de repas sans alcool est né.
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:
Apéritif,  amuse-gueule,  entrées  raffinées,  poissons,  viandes  blanches,  fromages  frais,  brie
bien fait, viennoiseries.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Autriche
Producteur: Obsthof Retter
A boire: À l'apogée
N° article: 1377024
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Sauvignon Blanc Well Edition Sommelier
Traubenessenz
Obsthof Retter

Herkunft: Autriche
Notation: Score 18/20
A boire: À l'apogée
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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