GRAND VIN DE BORDEAUX

Chateau
PEYMOUTON

SAINT-EMILION GRAND CRU

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

PRODUCT OF FRANCE
AMILLE BEAUMARTAN, PROPRIETAIRE DEPUIS 1305

MOVENPICK

VINS

Chateau Peymouton

Grand Cru, St-Emilion AOP

Trés bon résultat cette année

Description:

Les vignes du Peymouton sont cultivées sur les terres historiques du prestigieux Chateau
Laroque. Les différentes couches d’argile du haut plateau calcaire conférent au vin densité et
structure, sans toutefois éclipser I’élégance apportée par le calcaire.

Profile aromatique:

Les baies rouges et bleues marquent le bouquet intense, aux séduisantes notes de lilas et de
tabac blond. Bouche droite et fluide, racée, nerveuse et équilibrée, tannins soutenus, corps
masculin. Astringence légérement farineuse dans la finale aromatique et concentrée de
myrtille et de graphite.

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: St-Emilion & Satellites

Producteur: St-Emilion AOP

Elevage: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.0%

A boire: 2027-2043

Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
N° article: 1063223
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Peymouton

Grand Cru

St-Emilion AOP

Herkunft: France

Notation: James  Suckling 90/100, Vinum 92/100,

WeinWisser 18/20, Score 18/20

Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

A boire: 2027-2043

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 13.0%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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