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Chateau d'Estoublon

Baux de Provence AOP

La légereté provencale dans une cuvée dominée par la Syrah

Description:

Au cceur du paysage pittoresque des Alpilles, pres d’Arles, se trouve le Chateau d’Estoublon,
riche d’une longue tradition. Son histoire remonte au XVe siecle. Depuis des siécles, vignes
et oliviers fagonnent ce domaine du sud de la France, aujourd’hui considéré comme |'une des
adresses emblématiques de Provence. Le vin rouge du Chateau d’Estoublon exprime toute la
légereté et I'élégance de la Provence. La Syrah constitue I'ossature de la cuvée, complétée
par du Mourvedre et du Grenache Noir. Les raisins sont vendangés a la main et
soigneusement sélectionnés dés la vigne, avant un second tri en cave. Il en résulte un vin de
caractére et d’élégance, qui allie fraicheur et finesse méditerranéenne, reflétant ainsi le
terroir unique de la Provence.

Profile aromatique:

Pourpre jeune, reflets violets. Nez de myrtille, fruits de baies des bois ouverts et composants
épicés presque bourguignons rappelant la fumée froide et le clou de girofle, derriere cela
encore des notes herbacées discréetement réductrices. Un palais ferme a la texture étoffée,
des tanins jeunes dans un milieu de bouche un peu rustique, plus de fruits rouges comme les
groseilles rouges et les airelles, un extrait de plus en plus doux vers la finale et a nouveau
beaucoup d’affinités avec le pinot. Une heure de décantation!

Va bien avec:

Délicieux avec des escalopes de porc, des salaisons (jambon de Bayonne), du cassoulet, des
crépes salées (par exemple a la ratatouille, aux épinard ou au speck), un pain de viande ou
du camembert. Il conviendra également a merveille aux pique-niques estivaux, aux pizzas ou
aux pates.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: France

Fabrication: 12 Mois en Barrique

Viticulture: Biodynamique. Certification bio: CH-BIO-006
Teneur en alcool: 13.0%

Prét a boire: jusqu'en 2034

Raisins: 70% Syrah, 20% Mourvedre, 10% Grenache Noir
N° article: 0188122
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Etiquette a insérer pour les pinces de casier a vin

Taille: A7 74x105

Chateau d'Estoublon

Baux de Provence AOP

Pays d'origine:
Classifications:
Raisins:

Prét a boire:
Viticulture:
Fabrication:
Teneur en alcool:
Température:

France

Score 19/20

70% Syrah, 20% Mourvedre, 10% Grenache
Noir

jusqu'en 2034

Biodynamique. Certification bio: CH-BIO-006

12 Mois en Barrique

13.0%
Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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