
Spumante Franciacorta DOCG Rosé Brut
Ricci Curbastro

Un rosé raffiné de Franciacorta

Description:
Le Franciacorta Rosé Brut de Ricci Curbastro provient du cœur de la région viticole lombarde
de Franciacorta. Cette cuvée, issue de cépages Pinot Noir et Chardonnay, est élaborée selon
la  méthode  classique  de  fermentation  en  bouteille  et  allie  avec  une  élégance  particulière
finesse et fraîcheur grâce à un long vieillissement d’au moins 36 mois. En bouche, ce Rosé
Brut se révèle d’une fraîcheur vive et d’une mousse finement pétillante, portées par un corps
souple,  aux  contours  nets  et  à  la  fois  fruité.  C’est  précisément  cet  équilibre  précis  entre
tension,  structure  et  ampleur  discrète  qui  fait  de  ce  Franciacorta  un  apéritif  tout  aussi
séduisant  qu’un  accompagnement  polyvalent  pour  les  repas  –  des  plats  raffinés  à  base  de
poisson et de fruits de mer à la charcuterie, en passant par les fromages affinés.
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:
Apéritif,  amuse-gueule,  entrées  raffinées,  poissons,  viandes  blanches,  fromages  frais,  brie
bien fait, viennoiseries.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  effervescents  jeunes,  nous  recommandons  une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les  millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
Pays d'origine: Italie
Sous-région: Franciacorta
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5%
Cépage(s): 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay
N° article: 14458--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Spumante Franciacorta DOCG Rosé Brut
Ricci Curbastro

Herkunft: Italie
Cépage(s): 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 12.5%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins

effervescents  jeunes,  nous  recommandons une
température  de  service  de  6  à  10  °C.  Les
millésimes  complexes  et  évolués  s’expriment
idéalement entre 8 et 12 °C.
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