MOVENPICK

VINS

Tokaji Furmint Dry Petracs
Tokaj-Oremus, Grupo Vega Sicilia

Un vin blanc issu d’une parcelle unique qui reflete son terroir

Description:

Les raisins vendangés a la main sont délicatement pressés, puis fermentés dans des flts de
chéne francais et hongrois neufs. Le vin est ensuite conservé trois mois en f(ts de chéne
avec batonnage hebdomadaire des lies, avant cinqg mois de repos supplémentaires. S’ensuit
alors un vieillissement de six mois en cuves inox, puis I'ultime étape de mise en bouteilles.
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:

Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pates a la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:

Pour une dégustation optimale de vins blancs complexes, nous recommandons une
température de service de 9 a 12 °C.

Pays d'origine: Hongrie
Producteur: Grupo Vega Sicilia
Elevage: 15 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 13.0%

Cépage(s): 100% Furmint

N° article: 1096322
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Tokaji Furmint Dry Petracs

Tokaj-Oremus
Grupo Vega Sicilia

Herkunft: Hongrie

Notation: Score 19/20

Cépage(s): 100% Furmint

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 15 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.0%

Servier: Pour une dégustation optimale de vins blancs
complexes, nous recommandons une

température de service de 9 a 12 °C.
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