
Chardonnay Vintner's Reserve
California, Kendall-Jackson Vineyards & Winery

Un Chardonnay de rêve de Sonoma

Description:
Une  texture  veloutée  et  un  goût  onctueux  caractérisent  ce  chardonnay  inspiré  du  modèle
bourguignon.  Afin  de  préserver  la  fraîcheur  du  fruit,  les  raisins  sont  pressés  entiers,
c’est-à-dire avec leurs tiges et leurs rafles. Kendall-Jackson Vineyards est considéré comme
un  spécialiste  des  vins  blancs,  ce  que  le  domaine  prouve  une  fois  de  plus  avec  ce
chardonnay élaboré avec soin.
Profile aromatique:
Jaune  doré  brillant  avec  de  délicats  reflets  vert  tilleul.  Bouquet  envoûtant  d’abricots  secs,
d’amandes  blanches  fraîchement  moulues  et  de  roses  jaunes,  sur  une  séduisante  note  de
vanille  de  Tahiti,  ainsi  que  de  délicates  touches  de  miel  de  tilleul  et  de  menthe  du  Maroc.
Bouche  gourmande,  racée  et  onctueuse,  corps  moyen  et  extrait  poivré.  Les  fruits  jaunes
explosent  dans  la  finale  aromatique  aux  nuances  de  fleurs  de  camomille  et  de  kumquats
compotés.
Accompagne idéalement:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce  pochés,  spécialités  orientales  légèrement  épicées,  poulet,  spécialités  chaudes  au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs  frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: États-Unis
Producteur: Kendall-Jackson Vineyards & Winery
Vol. alcool: 13.5%
A boire: À l'apogée
Cépage(s): 100% Chardonnay
N° article: 1060524
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chardonnay Vintner's Reserve
California
Kendall-Jackson Vineyards & Winery

Herkunft: États-Unis
Notation: Score 18/20
Cépage(s): 100% Chardonnay
A boire: À l'apogée
Vol. alcool: 13.5%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs

frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
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