
Chardonnay
VdP, Weingut Georg Fromm

La nouvelle génération de Malans

Description:
Avec le millésime 2024, un nouveau chapitre s’est chez Fromm. Après 159 millésimes passés
au cœur du village de Malans, le nouveau bâtiment situé au Baguggiweg a été inauguré en
2025, marquant également la passation officielle des rênes de l’exploitation de Georg Fromm
à  son  fils  Marco.  Avec  son  épouse  Jasmin,  il  dirige  aujourd’hui  le  domaine  familial  avec  le
même  dévouement  sans  compromis  qui  a  fait  de  Fromm  l’une  des  adresses  les  plus
renommées de la Bündner Herrschaft.  Le Chardonnay de Malans incarne cette exigence de
manière  particulièrement  convaincante.  Les  raisins  proviennent  des  vignobles  aux  sols
calcaires et schisteux autour de Malans, où ce cépage développe une combinaison unique de
puissance, de précision et d’expression du terroir.
Dans le verre, le Chardonnay de Malans se présente à la fois juteux et puissant. Le bouquet
s’ouvre  sur  des  arômes  mûrs,  épicés  et  floraux  d’ananas,  de  poire  Williams,  de  fleurs  de
jasmin et d’acacia, accompagnés de fines notes de brioche. En bouche, le Chardonnay offre
une attaque flatteuse et un milieu de bouche ample, sans pour autant perdre de sa tension.
Une acidité juteuse et la structure minérale caractéristique confèrent au vin du mordant, de
la fraîcheur et de l’équilibre. Dans la longue finale, la pomme rouge, la poire, le poivre blanc,
le  miel  de  fleurs  et  une  touche  de  beurre  d’alpage  s’associent  pour  former  une  finale
complexe et harmonieuse.
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:
Entrées  raffinées,  cocktail  de  crevettes,  vitello  tonnato,  pâtes  à  la  carbonara,  lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs  complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
Pays d'origine: Suisse
Sous-région: Malans
Producteur: Weingut Georg Fromm
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Vol. alcool: 13.2%
Cépage(s): 100% Chardonnay
N° article: 1330924
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chardonnay
VdP
Weingut Georg Fromm

Herkunft: Suisse
Notation: Score 19/20
Cépage(s): 100% Chardonnay
Weinbau: Bio. Certification bio: CH-BIO-006
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.2%
Servier: Pour  une  dégustation  optimale  de  vins  blancs

complexes,  nous  recommandons  une
température de service de 9 à 12 °C.
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