MOVENPICK

VINS

Sto. Ippolito Villa da Vinci

Rosso Toscana IGT, Cantine Leonardo da Vinci

Description:
Profile aromatique:

Accompagne idéalement:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles a chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou
dure (sbrinz ou fromage d'alpage).

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
| température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: Italie

‘ : Sous-région: Divers Toscane

2"1 Producteur: Cantine Leonardo da Vinci
Elevage: en Barrique

VILLA DA VINCI Viticulture: Traditionnelle

4 Vol. alcool: 13.5%

: 3 Cépage(s): Sangiovese, Merlot, Syrah

Y0 [opol: épage(s) 9 y
N° article: 1416423
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MOVENPICK

VINS

Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Sto. Ippolito Villa da Vinci

Rosso Toscana IGT
Cantine Leonardo da Vinci

Herkunft: Italie

Cépage(s): Sangiovese, Merlot, Syrah

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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