
Gran Viu Finca Santiaga
Cariñena DO, Viñedos y Bodegas Pablo

Près de Saragosse, la tradition donne naissance à un grand vin

Description:
Le  Gran  Viu  Finca  Santiaga  de  Viñedos  y  Bodegas  Pablo  provient  d’une  parcelle  située  en
altitude  près  d’Almonacid  de  la  Sierra,  dans  l’appellation  d’origine  Cariñena.  Les  vieilles
vignes s’enracinent ici dans des sols arides et caillouteux, caractérisés par des roches et des
inclusions minérales. Le climat continental, avec des journées chaudes, des nuits fraîches et
de faibles précipitations, favorise une maturation lente tout en préservant la fraîcheur et la
structure.  Le  vin  est  principalement  élaboré  à  partir  de  cépages  autochtones  tels  que  le
grenache,  le  cariñena  et  le  vidadillo,  qui  font  partie  intégrante  de  l’exploitation  familiale
depuis  des  générations.  Ces  raisins  donnent  naissance  à  un  vin  rouge  de  caractère,  qui
reflète le style puissant et authentique du paysage viticole traditionnel de Cariñena.
Profile aromatique:
Leuchtendes  Rubin-Granat  mit  schwarzer  Mitte.  Zimtpflaumen und  Amarenakirschen  in  der
edel wirkenden Nase, unterlegt mit Lebkuchen und feinsten Pralinen, bereits in der Nase ein
Gedicht.  Veloursartiger  Gaumenfluss  mit  weichen  Tanninen  und  verführerischer
Extraktsüsse,  sanfte  Fruchtnoten  wie  Waldbeeren  und  Kirschenkompott,  druckvoll  und
elegant  zugleich,  grossartige  Balance  und  bis  ins  lang  anhaltende  Finale  unverkennbare
Spanien-Wärme  ausstrahlend.  Wow,  ein  echtes  Meisterwerk.  Beste  Trauben,  44  Monate
Barrique und einzigartige Eleganz perfekt vereint.
Accompagne idéalement:
Steak de bœuf grillé, gigot d’agneau braisé ou légumes rôtis au romarin et à l’huile d’olive. Il
accompagne également à merveille les spécialités espagnoles telles que le porc ibérique, les
côtelettes d’agneau au four ou le manchego avec du pain croustillant.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Espagne
Sous-région: Cariñena
Producteur: Viñedos y Bodegas Pablo
Elevage: 44 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5%
A boire: jusqu'en 2035
Cépage(s): 60% Garnacha, 20% Vidadillo, 20% Cariñena
N° article: 1438704
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Gran Viu Finca Santiaga
Cariñena DO
Viñedos y Bodegas Pablo

Herkunft: Espagne
Notation: Score 20/20
Cépage(s): 60% Garnacha, 20% Vidadillo, 20% Cariñena
A boire: jusqu'en 2035
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: 44 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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