
Château La Serre
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

S’inscrit dans la continuité des excellentes performances de ces dernières années

Description:
À environ 30 kilomètres à l’est de Bordeaux se trouve Saint-Émilion, l’un des grands joyaux
de  la  région.  À  proximité  immédiate  du  centre  historique,  au  bord  de  la  célèbre  terrasse
calcaire, s’étend le vignoble du Château La Serre, d’une superficie d’à peine sept hectares.
Ce plateau exposé au sud, recouvert d’une fine couche d’argile, offre des conditions idéales
pour  les  vignes âgées d’environ 35 ans,  qui  produisent  année après année des vins  alliant
profondeur,  structure et finesse. Le millésime 2025 se caractérise par des arômes de fruits
noirs,  des  notes  florales  et  une  fraîcheur  délicate  et  vive.  Dense  et  souple  en  bouche,  il
s’appuie sur une texture onctueuse et une finale longue et élégamment structurée.
Profile aromatique:
Un bouquet intense de myrtille,  de framboise des bois envoûtante, de violette parfumée et
de confiture de myrtille. Une bouche complexe à la texture onctueuse, une belle richesse en
extrait et un corps bien structuré. Une finale aromatique concentrée, marquée par une fine
astringence farineuse.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: St-Emilion AOC
A boire: 2031–2055
N° article: 0492025

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château La Serre
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: France
Notation: Falstaff 95/100, Vinum 93–95/100
A boire: 2031–2055
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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