
Château Lafleur-Gazin
Pomerol AOC

Il est encore meilleur que l’année dernière – bravo!

Description:
Toujours un véritable secret d’initiés : le Château Lafleur-Gazin, situé à proximité immédiate
de  grands  noms  tels  que  Gazin  et  Lafleur  et  dirigé  par  Jean-Pierre  Moueix,  est  synonyme
d’origine  authentique  et  d’une  qualité  constante.  Dans  le  millésime  2025,  ce  Pomerol  se
présente une nouvelle fois sous un jour séduisant, avec une excellente longueur en bouche,
un potentiel de garde évident et un style particulièrement accessible et charmant. Au nez, il
dégage un bouquet enjoué de fruits rouges, rehaussé d’un parfum envoûtant de violette. En
bouche,  il  est  juteux  et  souple,  porté  par  une  texture  douce  et  une  fraîcheur  vive  qui
confèrent au vin un dynamisme perceptible.
Profile aromatique:
Bouquet espiègle de fruits rouges, parfum envoûtant de violette, jus de canneberge et poivre
blanc.  En  bouche,  le  vin  est  juteux  et  d’une texture  souple,  avec  une race  dansante  et  un
éclat  supplémentaire  qui  lui  donne  un  coup  de  fouet,  un  corps  parfaitement  défini  et  une
richesse d’extrait  mûre. La finale aromatique concentrée révèle des notes de fruits rouges,
de zeste d’orange et une douceur poudrée issue de l’extrait.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: Pomerol
A boire: 2030–2055
N° article: 0512825
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Lafleur-Gazin
Pomerol AOC

Herkunft: France
Notation: Falstaff 96/100, Parker 92–94/100
A boire: 2030–2055
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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