
Riesling Kabinett Weisse Kapsel
Erdener Treppchen, Weingut Markus Molitor

Plaisir absolu: l’Erdener Treppchen de Molitor

Description:
Un  Kabinett  de  la  Moselle  classique,  issu  de  coteaux  escarpés  et  signé  par  l’exceptionnel
vigneron  Markus  Molitor.  Millésime  après  millésime,  il  produit  des  vins  exemplaires,
profondément  marqués  par  le  schiste.  Une  délicate  note  d’agrumes  s’élève  au  nez,  tandis
qu’en bouche domine un fruit épicé, si caractéristique du Treppchen. Énergique en bouche et
aérien  sur  la  langue,  le  Riesling  Kabinett  Capsule  Blanche  offre  un  plaisir  absolu.  Des  vins
comme celui-ci ne peuvent naître qu’en Moselle.
Profile aromatique:

Va bien avec:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce  pochés,  spécialités  orientales  légèrement  épicées,  poulet,  spécialités  chaudes  au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs  frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
Pays d'origine: Allemagne
Producteur: Weingut Markus Molitor
Fabrication: 9 Mois en Foudre
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 9.5%
Raisins: 100% Riesling
N° article: 1461324
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Riesling Kabinett Weisse Kapsel
Erdener Treppchen
Weingut Markus Molitor

Pays d'origine: Allemagne
Classifications: Parker 91+/100
Raisins: 100% Riesling
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 9 Mois en Foudre
Teneur en alcool: 9.5%
Température: Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  blancs

frais  et  fruités,  nous  recommandons  une
température de service de 8 à 10 °C.
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