GRAND VIN DE BOURGOGNE

POMMARD

) )
rf/l e atl ﬁ/)/ wl

— d

1 ’qﬂﬂ{? BoUTEEUS 1

OMAINE CLOS DE LA CHAPELLE

MOVENPICK

VINS

Pommard AOC
Rue au Port, Domaine Clos de la Chapelle

Pour les amateurs de Bourgogne, un vin de méditation épique

Description:

Rouge rubis dense, arébmes épicés et herbacés rappelant un vin rouge de Provence, une
touche de menthe, de cerise noire et de chocolat noir en bouche, le tout trés intense et
dense, mais aussi trés harmonieux - les plus vieilles vignes du domaine, plantées en 1919,
produisent ce Pommard et offrent une qualité absolument impressionnante. Puissant et
concentré, il est unique en son genre.

Profile aromatique:

Accompagne idéalement:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.

Pays d'origine: France

Sous-région: Coéte de Beaune
Producteur: Domaine Clos de la Chapelle
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 12.5%

Cépage(s): 100% Pinot Noir

N° article: 1300024

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS

Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Pommard AOC

Rue au Port
Domaine Clos de la Chapelle

Herkunft: France

Notation: Score 18.5/20

Cépage(s): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionnelle

Elevage: 16 Mois en Barrique

Vol. alcool: 12.5%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
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