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Chateau Certan
de May de Certan, Pomerol AOC

Le c6té élégant d’un millésime concentré

Description:

Le millésime 2025 a su exprimer de maniere particulierement impressionnante la signature
stylistique de Certan de May. Des baies extrémement petites et des rendements faibles ont
donné lieu a une concentration exceptionnelle et a une structure tannique remarquablement
dense, sans pour autant que le vin ne perde en finesse. Les sols argileux de Pomerol se sont
avérés étre un atout décisif au cours de cette année chaude et séche, permettant une
maturation lente et harmonieuse avec une tension aromatique exceptionnelle. Ainsi, le
Certan de May 2025 allie I'autorité classique d’un grand Pomerol a la clarté et a I'élégance
modernes qui conferent aux meilleurs vins du millésime leur classe particuliere. Un Bordeaux
d’une grande finesse et d’'une longue garde, plein de caractere, de tension et d'une noblesse
intemporelle.

Profile aromatique:

POMEROL Bouquet ludique aux notes de framboise et de myrtille, riche bouquet de violette, de bruyere
et de minéralité sombre. Bouche complexe, d'une race acier, d'une élégance hors du

%? A Cp : . . .
AV / commun, tout en faisant preuve de puissance et d’'une grande richesse en extrait, avec un
Nileate Corlu P P :

corps rassurant et dense. Finale concentrée et longue sur des notes de myrtille, de graphite
5 et une astringence fine.
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Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la céte de
fEn— - beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les

o EARIL CHATEAU CERTAN 03 b4 fromages a pate dure.
P | MYE BARREAU
1277 PROPRIETAIRE A POMEROL (G

\PPELLATION  POMEROL CONTROLIE

! e Température:
o= FRODUCEOFFRANCE ¢ Pour une dégustation optimale des vins rouges de garde, nous recommandons une
température de service de 16 a 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: Pomerol
Producteur: Pomerol AOC
A boire: 2033-2068
N° article: 0460225
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Certan

de May de Certan

Pomerol AOC

Herkunft: France

Notation: James Suckling 97-98/100, Falstaff 95/100

A boire: 2033-2068

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de garde, nous recommandons une

température de service de 16 a 18 °C.
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