
Château Léoville Barton
2e Cru Classé, St-Julien AOC

Le chouchou des clients de Saint-Julien

Description:
Depuis des générations, le Château Léoville Barton compte parmi les icônes qui définissent
le style de Saint-Julien et incarne, mieux que tout autre domaine, le style classique du Médoc
:  profond,  structuré  et  aristocratique.  La  famille  Barton,  riche  en  traditions,  marque  le
domaine de son empreinte depuis 1826 avec une continuité remarquable et une exigence de
qualité  sans  compromis.  Le  millésime  2025  exprime  avec  une  clarté  exceptionnelle  la
signature  classique  de  Léoville  Barton.  Des  baies  extrêmement  petites  et  des  rendements
historiquement  bas,  d’environ  22  hl/ha  seulement,  ont  donné  lieu  à  une  concentration
exceptionnelle, une couleur intense et des tanins d’une finesse remarquable. Parallèlement,
les nuits fraîches de septembre ont préservé cette fraîcheur et cet équilibre qui rendent ce
noble Saint-Julien si fascinant lors des grands millésimes.
Profile aromatique:
Un bouquet séduisant et profond aux notes de myrtille, un délicat parfum de violette, d’Earl
Grey et  de gelée de myrtille.  Une bouche sublime et  complexe,  à la  texture soyeuse,  avec
une structure tannique solide et franche, une race pleine d’énergie et un corps puissant et
parfaitement sculpté. Une finale concentrée, aromatique et interminable, avec une corbeille
de cassis, des notes de graphite et une astringence royale.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: St-Julien
Producteur: St-Julien AOC
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
A boire: 2030–2065
Cépage(s): 86% Cabernet Sauvignon, 12% Merlot, 2% Cabernet Franc
N° article: 0471525
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Léoville Barton
2e Cru Classé
St-Julien AOC

Herkunft: France
Notation: Jeb  Dunnuck  97–99/100,  Vinum  98/100,

WeinWisser 19/20
Cépage(s): 86%  Cabernet  Sauvignon,  12%  Merlot,  2%

Cabernet Franc
A boire: 2030–2065
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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