
Château Hosanna
Pomerol AOC

Une opulence sensuelle empreinte d’une merveilleuse finesse

Description:
Le  millésime  2025  semble  taillé  sur  mesure  pour  le  style  d’Hosanna.  Une  période  de
végétation  chaude  et  sèche  a  donné  naissance  à  des  baies  petites  et  très  concentrées,
tandis  que  les  sols  argileux  du  plateau  ont  conservé  suffisamment  de  réserves  d’eau  pour
préserver  la  fraîcheur  et  l’équilibre.  Edouard  Moueix  décrit  le  millésime  de  la  rive  droite
comme marqué par une «jutosité ample et ronde» – des caractéristiques qui s’expriment de
manière  particulièrement  impressionnante  chez  Hosanna.  La  cuvée,  composée  à  74%  de
merlot et à 26% de cabernet franc, confère au vin sa personnalité unique: le merlot apporte
ampleur, texture et densité sensuelle, tandis que le cabernet franc apporte fraîcheur, tension
aromatique  et  structure.  Le  résultat  est  un  Pomerol  d’une  grande  harmonie,  qui  allie  de
manière fascinante concentration et élégance.
Profile aromatique:
Bouquet enjoué de fruits rouges, de violettes parfumées, de fraises des bois et d’écorce de
mandarine. En deuxième phase, jus de canneberge, délicat parfum d’iris et gelée de sureau.
En  bouche,  le  vin  présente  une  texture  soyeuse,  un  corps  dense,  des  tanins  parfaitement
polis, une grande finesse, tout en alliant puissance et élégance. Dans une finale concentrée
et  longue,  le  vin  explose,  s’étire  à  l’infini  et  se  termine  sur  une  note  salée  noble  et
incroyablement savoureuse.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: Pomerol
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
A boire: 2030–2065
Cépage(s): 74% Merlot, 26% Cabernet Franc
N° article: 0157125
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Hosanna
Pomerol AOC

Herkunft: France
Notation: James  Suckling  98–99/100,  Falstaff  97/100,

Vinum 97/20, WeinWisser 19/20, Score 19.5/20
Cépage(s): 74% Merlot, 26% Cabernet Franc
A boire: 2030–2065
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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