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Chateau Meyney
Cru Bourgeois, St-Estephe AOC

Best Buy de Saint-Estephe

Description:

Depuis des années, le Chateau Meyney fait partie des secrets les mieux gardés du Médoc.
Alors que les grands noms de Saint-Estéphe sont régulierement sous les feux de la rampe,
Meyney séduit par une constance remarquable, la grande qualité de son terroir et un rapport
qualité-prix qui ne cesse d’enthousiasmer méme les amateurs de Bordeaux les plus
chevronnés. Les vignobles historiques situés au bord de la Gironde bénéficient d'une
combinaison rare de gravier et d’'argile bleue, si importante pour Saint-Estéphe. Ce sont
précisément ces sols qui se sont révélés étre un avantage décisif lors de la saison de
croissance séche de 2025. lls ont conservé suffisamment de réserves d’eau pour garantir
une maturation homogéne, une maturité tannique parfaite et une fraicheur remarquable.
Malgré sa concentration, le vin ne semble jamais lourd, mais allie structure et profondeur
avec une harmonie remarquable. En méme temps, il laisse déja entrevoir ce grand potentiel
de garde qui caractérise les meilleurs millésimes du Chateau Meyney.

Profile aromatique:

Bouquet délicat, cerise rouge, tabac brésilien, bruyére, gelée de myrtille. Bouche juteuse a la
texture soyeuse, dotée d'une belle race, d'une structure tannique dense et d’un corps
élégant et bien charpenté. Finale concentrée et finement aromatique aux notes de baies
bleues et d’arémes nobles de cassis, qui s’achéve sur une magnifique richesse d’extrait.
Accompagne idéalement:

Il accompagne a merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.

Température:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Pays d'origine: France
Sous-région: St-Estephe
Producteur: St-Estephe AOC
A boire: 2030-2050

N° article: 0459725
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Chateau Meyney

Cru Bourgeois

St-Estephe AOC

Herkunft: France

Notation: WeinWisser 18/20

A boire: 2030-2050

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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