
Cabo de Hornos
Valle del Cachapoal, Viña San Pedro

Un fier Cabernet de Viña San Pedro

Description:
Le Cabo de Hornos est très populaire au Chili  et c’est aussi le vin le plus emblématique du
pays.  Les  raisins  de  ce  Cabernet  Sauvignon  culte  sont  issus  de  trois  excellents  terroirs
volcaniques  de  la  vallée  Cachapoal  et  le  vin  est  élevé  dans  les  meilleurs  fûts  de  chêne
français.
Profile aromatique:
Pourpre  impénétrable.  Des  nuances  de  chocolat  crémant  et  de  cacao  complimentent  le
bouquet  aux  multiples  parfums  rappelant  le  cassis  et  la  gelée  de  mûres,  avec  une  touche
d’eucalyptus.   L’attaque est  douce et  coulante avec des arômes denses et  caractéristiques
de  baies  noires;  la  structure  est  intense  et  pleine  de  finesse;  les  notes  toastées  restent
subtiles  et  sont  magnifiquement  intégrées  (pain  bis  et  traces  de  tabac) ;   les  arômes  sont
persistants jusque dans la longue finale bien charpentée.
Va bien avec:
Il accompagne magnifiquement les morceaux nobles de boeuf, l'agneau en croûte d'herbes,
les scampi grillés, le poisson à l'ail. Dégustez-le également avec des fromages à pâte molle
affinés et du gibier.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: Chili
Appellation: Curicó
Producteur: Viña San Pedro
Fabrication: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Teneur en alcool: 14.5%
Prêt à boire: À l'apogée
Raisins: 96% Cabernet Sauvignon, 3% Syrah, 1% Malbec
N° article: 0150613
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Étiquette à insérer pour les pinces de casier à vin
Taille: A7 74x105

Cabo de Hornos
Valle del Cachapoal
Viña San Pedro

Pays d'origine: Chili
Classifications: James  Suckling  93/100,  Parker  91/100,  Score

18.5/20
Raisins: 96% Cabernet Sauvignon, 3% Syrah, 1% Malbec
Prêt à boire: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Fabrication: 18 Mois en Barrique
Teneur en alcool: 14.5%
Température: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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