
Château Pavie
1er Grand Cru Classé "A", St-Emilion AOC

Quand un grand terroir révèle toute sa classe

Description:
Le  Château  Pavie  compte  parmi  les  grandes  icônes  de  la  rive  droite  de  Bordeaux.  Son
spectaculaire emplacement en amphithéâtre sur les coteaux calcaires et argilo-calcaires au
sud-est  de  Saint-Émilion  figure  parmi  les  terroirs  d’exception  de  l’appellation  et  constitue
depuis des siècles la base de certains des vins les plus longs en bouche et les plus pleins de
caractère de la région. Le millésime 2025 met impressionnamment en valeur les atouts de ce
terroir  exceptionnel.  Alors  que  de  nombreux  vins  laissent  d’abord  transparaître  la
concentration d’une année chaude et sèche, Pavie révèle en même temps cette précision et
cette  tension  que  seuls  les  grands  terroirs  peuvent  produire.  Les  sols  calcaires  et
argilo-calcaires  ont  agi  comme  des  régulateurs  naturels,  permettant  un  équilibre
remarquable entre maturité phénolique, fraîcheur aromatique et élégance structurelle.
Profile aromatique:
Bouquet profond et sombre, notes séduisantes d’iris,  graphite. En deuxième attaque, gelée
de myrtille, tabac parfumé à la cerise. En bouche, un vin complexe à la texture soyeuse, aux
tanins mûrs et poudrés, au corps dense. Dans une finale concentrée et interminable, cerise
sauvage, poivre noir, cardamome, avec une noble note salée en arrière-bouche.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: St-Emilion AOC
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
A boire: 2030–2065
Cépage(s): 60% Cabernet Franc, 30% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
N° article: 0473225
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Pavie
1er Grand Cru Classé "A"
St-Emilion AOC

Herkunft: France
Notation: WeinWisser  19/20,  Decanter  97/100,  Jeb

Dunnuck 96–98/100, James Suckling 98–99/100,
Vinum 99/100, Score 19.5/20

Cépage(s): 60%  Cabernet  Franc,  30%  Merlot,  10%
Cabernet Sauvignon

A boire: 2030–2065
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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