
Château Haut-Bailly
Grand Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

La main de fer dans le gant de velours

Description:
Depuis  des  décennies,  le  Château  Haut-Bailly  fait  figure  de  référence  stylistique  à
Pessac-Léognan. Contrairement à de nombreux grands vins de Bordeaux, Haut-Bailly ne se
définit  pas  par  sa  puissance  ou  son  opulence,  mais  par  son  élégance,  sa  finesse  et  une
remarquable sérénité. Le millésime 2025 incarne à la perfection la philosophie de la maison:
concentration aromatique, substance et structure exceptionnelles s’allient ici à la fraîcheur, à
la précision et à l’équilibre pour former un ensemble des plus séduisants. C’est précisément
là que réside tout le charme du Haut-Bailly 2025. Derrière son élégance apparemment sans
effort et sa noblesse intemporelle se cache un potentiel énorme. Ce vin n’impressionne pas
par sa puissance, mais par sa profondeur, son harmonie et sa grandeur naturelle. En d’autres
termes: ce Pessac-Léognan est la proverbiale main de fer dans un gant de velours.
Profile aromatique:
Un parfum incroyablement fin, de la cerise rouge fraîchement cueillie, un parfum envoûtant
de  cassis,  de  groseille  rouge,  avec  en  arrière-plan  un  délicat  parfum  de  violette  et
d’estragon. En bouche délicate, d’une pureté incroyable, avec une structure tannique dense
et  un  corps  moyen.  Dans  la  finale  concentrée,  le  Pessac-Léognan  s’affine,  avec  du  jus  de
griotte, de l’estragon, du tabac blond et une élégance sublime.
Accompagne idéalement:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf,  il  accompagnera  également  très  bien  le  gigot  d'agneau,  le  confit  de  canard  ou  les
fromages à pâte dure.
Température:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
Pays d'origine: France
Sous-région: Graves/Pessac Léognan
Producteur: Pessac-Léognan AOC
Elevage: en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
A boire: 2030–2065
Cépage(s): 55% Cabernet Sauvignon, 36% Merlot, 5% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot
N° article: 0479825
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Taille: A7 74x105

Château Haut-Bailly
Grand Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: France
Notation: Vinum  99/100,  Decanter  98/100,  Jeb  Dunnuck

97–99/100,  James  Suckling  98–99/100,
WeinWisser 19+/20

Cépage(s): 55%  Cabernet  Sauvignon,  36%  Merlot,  5%
Cabernet Franc, 4% Petit Verdot

A boire: 2030–2065
Weinbau: Traditionnelle
Elevage: en Barrique
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

de  garde,  nous  recommandons  une
température de service de 16 à 18 °C.
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